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Inledning

FISKEOMRADE VANERSKARGARDEN

EN DEL AV BIOSFAREN
Biosfaromrade Vianerskiargarden med
Kinnekulle utndmndes 2010 av Unesco till
ett internationellt modellomréade for hallbar
utveckling. Som en del av ett globalt
nétverk arbetar vi for att finna lokala
16sningar péd globala utmaningar.
Fiskeomradet har varit en viktig satsning
dér foreningen Biosfaromrade
Vinerskérgarden med Kinnekulle fungerat
som huvudman. Fiskeomréddet har varit
verksamt under EU:s programperiod 2009-
2014 och har under aren omsatt totalt 11
miljoner kronor. Syftet med Fiskeomradet
ar att utveckla en hallbar fiskenédring 1
Vinern, som bade har en god ekonomi och
ger arbetstillféllen. Det &r viktigt att
utvecklingsarbetets utgangspunkt finns i de
lokala forutséttningarna, i samarbete med
aktorerna pa plats.

SAMMANSTALLNING AV PROJEKT
Innan man lamnar ens hem dr det viktigt
att ta en extra koll. Ar spisen avstingd,
ljusen sldckta? Det d4r samma princip nir
man ldmnar ett projekt — eller 1 det hér

fallet, 19 projekt som spretar och hanger
thop pa samma ging. Vad har vi gjort?
Varfor blev det som det blev? Den hér
sammanstéllningen &r inte heltickande,
men ger en inblick 1 vad som hént de
senaste aren. Mer information om de olika
projekten finns hos projektigarna.

RINGAR PA VATTNET

Varje projekt leder till ménga andra saker.
I sammanstéillningen har vi forsokt finga
upp och ringa in nagra. Dar &r det viktigt
att vi ocksa ser problem och konflikter. Vi
lar oss inte bara av solskenshistorier.
Slutligen dr det dr fint att se att s minga
av projekten lyckas plocka ner begreppet
hallbar utveckling och hitta praktiska
16sningar. Det visar att det dr s& hér vi gor i
Biosfaromradet, nér vi tar stegen frén att
tdnka hallbarhet, till att gora hallbart.

2015-01-17

Andreas Kjallgren
Projektledare for sammanstdllningen
Vinerskdargarden med Kinnekulle



Hallbarhet i gymnasieskolan

HALLBART FISKE PA MENYN HOS DE LA GARDIEGYMNASIET

VAD OCH VARFOR?

Pa De la Gardiegymnasiet i Lidkoping ar
hallbar utveckling ett prioriterat omréde.
Lérarna pa skolans restaurangprogram har
darfor en central roll ndr de lar upp
framtidens kockar. Det hér projektet ville
oka elevernas och ldrarnas kunskaper om
fisk och skaldjur, skapa en inblick i hur
fiskerindringen fungerar och 6ka
kunskapen om vilka fiskarter som é&r ett
bittre val pé tallriken for ett hdllbart fiske.

VAD BLEV RESULTATET?

Projektet drevs under hela 2010. Elever,
larare och samarbetspartners fick gora
studiebesok pé fiskauktionen. For att hoja
héllbarhetskompetensen 1 fiskefrdgor fick
de ocksa en utbildning pa Ekocentrum i
Goteborg. med ett fokus pa fisket.
Dessutom holls en utbildning hos
fiskerindringens forening Svensk Fisk.

RINGAR PA VATTNET

Gun Wallborg, ldrare och projektigare,
berittar att pa De la Gardiegymnasiet
och pa skolans egen restaurang, Hyllan,
serveras endast ej rodlistad fisk enligt
Virldsnaturfondens rekommendationer.
Restaurangprogrammet har dven varit
inblandat i fortsatta projekt som
Vinerfisk pa tallriken, Projekt Siklgja
och nu ndrmast Maritim Gastronomi.

VILKA VAR INBLANDADE?

Gun Wallborg, larare pa De la
Gardiegymnasiet, var projektégare for
skolan. Medaktdrer var Pirum restaurang
och vinbar, Fiskmottagningen AB och
Svantessons Fisk.






Projekt Sikloja

FORSTUDIE + LIVSMEDELSPRODUKTION

VAD OCH VARFOR?

Fran mitten av oktober till mitten av
december fingas varje ar cirka 200 ton
sikl6ja 1 Vénern. Det dr delikatessen 16jrom
som ir anledningen till fisket och sjilva
fisken har blivit djurfoder eller sopor.
Projekt Sikloja borjade som en forstudie
som utredde olika vigar for att tillvarata
siklgjan. I forstudien undersoktes med
hjilp av ett flertal olika aktorer alltifrdn
néringsvarden till smak och
produktionsmojligheter.

VAD BLEV RESULTATET?

Projekt Sikl6ja drevs i tvd omgéngar, frén

1 juni 2010 och tva ar framét. Forstudien
landade 1 slutsatsen att forddling av
sikldjan var mojlig, exempelvis
fiskburgare, siklgjemedaljonger och rokta
siklgjefiléer. Nista del 1 Projekt Sikloja var
att {4 till samarbeten, finansiering, lokal,
verktyg och processteknik for nyttjande av
sikl6jan som resurs. Till den andra delen
av projektet var det den kallrokta
siklgjefilén som valdes ut. Filén ses som en
unik produkt med en naturlig sélta och
rund smak.

Den gjorde succé pa Spikens julmarknad
redan forsta dret 2012.Projektet fasades
darefter 6ver 1 Madeleine Dahlgrens
verksamhet "Maja pd Spiken”

RINGAR PA VATTNET

Projekt Sikl6ja har ront mycket
uppmirksamhet. Internationellt ses
projektet som ett foregdngsexempel dér
inriktningen mot héllbar utveckling och
sammanfogandet av olika kompetenser pé
ett lokalt plan bland annat har lett till att

projektet presenterats i Bryssel.

VILKA MEDVERKADE?

Food and Health Concept Center AB var
projektdgare och drev forstudien och det
fortsatta projektet med livsmedels-
produktion for siklgjan med yrkesfiskarna
Madeleine Dahlgren, Elinore Runosson,
Dan Johansson, Martin Tengbom, Marten
Bengtsson och Mikael Nylander. Projektet
arbetade griansoverskridande med
kompetenser fran savil akademin,
industrin och den offentliga sektorn.
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Fiskelycka

TVA FORSTUDIER OM LIVET PA OCH VID VANERN

VAD OCH VARFOR?

Syftet var att genomfora tva forstudier som
undersokte de rika natur- och
kulturmiljoerna 1 Vénerskirgirden ur
lokala yrkesfiskares 6gon. Fiskare i Vénern
ar ett yrke med ménga dldre, som har svart
att locka yngre. Dérfor riskerade viktig
kunskap att gé till spillo.

VAD BLEV RESULTATET?

Mellan 2011 och 2012 genomfordes tva
forstudier dér Anette Lykke Lundberg,
filmare, och flera andra aktorer, tog fram
ett gediget material och researcharbete med
fokus pa tre yrkesfiskares livshistorier och
deras bevarandearbete 1 Vénern. Utifran
forstudierna visade det sig att det var
mojligt att filma yrkesfiskarnas beréttelser.

RINGAR PA VATTNET

En dokumentérfilm — "Mellan bleke och
storm” — spelades in. Filmen foljer tre
yrkesfiskare: Georg Johansson, Bo Gunnar
Blom och Boris Astrdm. Under hela sitt liv
har Georg fiskat pd Vinern med
traditionella metoder. Fran hans perspektiv
far vi beréttat om hur forutséttningarna
fordndrats under &ren. Bo Gunnar och hans
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kollega Boris representerar den yngre
generationen dér vi far folja hur fisket pa
Vinern ser ut idag. Alla tre har uthélligt
fiske och biologisk mangfald bdde som
mal och som ett medvetet val. Filmen har
visats 1 sdvil Lidkoping, Gotene och
Mariestad. Dar har den fatt flera positiva
omdomen. Lidkdpingsnytt skriver att
dokumentéren “dr det bdsta som hittills
har gjorts om Vinerfiske”. Dessutom
sandes dokumentarfilmen pa SVT under
nyarshelgen 2014 med runt 600 000 tittare.
Maria Henriksson, kulturchef pa
Mariestads kommun, beréttar att
dokumentéren kan ge ringar pa vattnet pa
langre sikt genom att stdrka omradets
identitet kopplat till Vénern och fisket.

VILKA VAR INBLANDADE?

Anette Lykke Lundberg ledde forstudierna.
Georg Johansson, Bo Gunnar Blom och
Boris Astrom var yrkesfiskarna som valdes
ut 1 forstudierna. Mariestads kommun,
Biosfarkontoret, Inge Ahlstrom, flera
fritidsfiskare och skeppare, Larry
Greenberg fran Karlstads Universitet samt
Viénermuseet 1 Lidkdping bidrog dven de 1
forstudierna.
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Fisken och fiskaren vid Vanern

ETT HISTORISKT PERSPEKTIV PA FISKETS ROLL OCH BETYDELSE

VAD OCH VARFOR?

Traditionell kunskap om fisket ar viktigt
att ha med sig i dagens diskussioner om
utvecklingen av ett 1angsiktigt hallbart
fiske. Kan vi inte se langt bakét, blir det
svart med ldnga perspektiv framat. Nér det
kommer till fisket i Vanern &r det latt att
omradets historia gloms bort 1 och med att
yrkesfiskarna ofta &r dldre och manniskors
direkta kopplingar till fisket minskar.

VAD BLEV RESULTATET?
Vinermuseet skapade genom projektet en
vandringsutstillning och en skrift med
samma namn som projektet “Fisken och
Fiskaren vid Vanern”, som beskriver hur
livet vid sjon for fiskarna sett ut genom
historien baserat pa dokumentation och
intervjuer med fiskare pa fyra platser i
Biosfiromradet — Movik, Askér, Forshem
och Spiken. ”De yrkesverksamma och
pensionerade yrkesfiskarna i omradet har
bidragit med sina unika kunskaper, sina
erfarenheter och sina privata bilder. Utan
deras hjélp och deltagande hade
utstdllningen och skriften inte kommit till.”
skriver Vanermuseet pd sin hemsida.
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RINGAR PA VATTNET

Viénermuseet menar att ”forhoppningen &r
att saval utstéllning som skrift skall
stimulera till en fortsatt diskussion om
fisket som kulturarv och hur ett framtida
langsiktigt och hallbart yrkesfiske skall
kunna forverkligas”. Under 2014 har
vandringsutstillningen besokt Sjotorp,
Gotene konstrum, Norrqvarns hotell och
konferens i Lyrestad, Melleruds bibliotek
och Lidkdpings bibliotek. Skriften har
tryckts 1 3 000 exemplar och finns dven att
ladda ner p4 www.vanerlandskapet.se.

VILKA VAR INBLANDADE?
Vianermuseet drev projektet och tog fram
skriften. De skoter drift och underhall av
vandringsutstillningen, som bokas genom
museet, 1 samarbete med Spikens
hamnforening. Projektet har delfinansierats
av Lidkopings kommun, samt Nationellt
program for lokal och traditionell kunskap
relaterad till bevarande och hallbart
nyttjande av biologisk méngfald
(NAPTEK), samordnat av Centrum {or
biologisk méngfald (CBM).



Vanerfisk pa tallriken

LOKAL FISKFANGST | DEN OFFENTLIGA MALTIDEN

VAD OCH VARFOR?

Vinerfisk pa tallriken &r ett pilotprojekt
som utrett mojligheten for fiskare i Vinern
att leverera fisk till den offentliga maltiden.
Det ér hos grundskolan Kallby Gérds
skolkdk 1 Gotene kommun som projektet
genomfordes, i samarbete med Ullis
Fiskdelikatesser som har eget fiske och
forddling i Spiken. Syftet dr att kunna
servera lokal fisk 1 bland annat skolan och
oka kunskaperna om offentlig upphandling
av lokala produkter. I ett storre perspektiv
kan Vinerfisk pa tallriken hitta mojligheter
for yrkesfiskarna att kunna leverera i
niaromradet och skapa en relation till den
lokala maten hos eleverna i skolan. Pa sa
satt konkretiseras arbetet med hallbar
utveckling inom Biosfaromradet.

VAD BLEV RESULTATET?

Projektet pagick frdn december 2011 fram
till och med oktober 2013. Bédde fiskrdvara
och forddlade fiskprodukter har kopts
lokalt till den offentliga méltiden. Elever
pa Hotell- och restaurangprogrammet pd
De la Gardie-gymnasiet i Lidkoping har
tagit fram nya rétter med gddda, gos och
siklgja, vilket gav en mojlighet
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att arbeta med lokal fisk. Eleverna pa
Kéllby Gard har fétt besoka fiskehamnen
Spiken, traffa yrkesfiskare, se pa redskapen
och bétarna samt se hur man tar hand om
fisken. Under laséret 2012/2013 har Kéllby
Gards skolrestaurang serverat Vianerfisk en
gang i veckan.

Hushallningssallskapet konstaterar i sin
slutrapport att det gér att anvinda fisk frén
Vinern i de offentliga koken. De direkta
inkop av fisk som gjorts ar bade 1 sma
kvantiteter och kops sé pass sillan att de
inte behover offentligt upphandlas.
Eleverna har fatt en 6kad kunskap om
Vinern och Vinerfisk. De tyckte att
temadagen 1 Spikens fiskehamn och
besoket pd Vianermuseet var de bésta
delarna. Favoritritten var fisk i folie. Aven
skolpersonal ser att kunskapen oOkat.

RINGAR PA VATTNET

En id¢ ér att ha ”Vinerfiskens dag” pa
skolan och besdka Vanermuseet arligen
med en arskurs. Fler skolor 1 Gotene
kommun vill gérna fortsitta och besoka
Spikens fiskehamn och inte minst dta
Vinerfisk pa tallriken. Ett hinder i



projektet har varit att hitta 16sningar pd hur
skolor ska kunna servera Vinerfisk dven
efter att projekten ar avslutade. Som det ser
ut idag kostar fisk frdn Vanern mer én
dubbelt s& mycket som den fisk som
vanligen kops in. Det smaskaliga fisket och
fiskehantverket i Spiken kan inte matcha
en storskalig industriell fiskindustri med
laga priser menar Ulrika Gustafsson som
driver Ullis Fiskdelikatesser. For den
lokala fiskendringen behovs langsiktigare
finansiella 16sningar arbetas fram for ett
héllbart fiske.

VILKA MEDVERKADE?
Hushéllningssillskapet Skaraborg har varit
projektigare. Ulrika Gustafsson var

representant for yrkesfiskarna och har
samordnat leveranser av fiskrdvara och
forddlade produkter till skolrestaurangen
pa Kaéllby Gérd och tagit emot eleverna nér
de besokte fiskehamnen.

De la Gardiegymnasiets restaurangelever
tog fram nya rétter, Food and Health
Concept Centre gjorde niringsberdkningar
pa elevernas recept och bidrog med
livsmedelskunskaper om fisk.
Viénermuseet besoktes och de var dven
med pé temadagen i Spiken dér de pratade
om fisken och fiskarens historia och om
Vinerns olika fiskarter. Projektet
medfinansierades dven av Gotene kommun
och Matlandet Sverige.
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Biosphere Economy

WORKSHOP OM BIOSFAREKONOMI

VAD OCH VARFOR?

Unesco har valt ut satsningen Biosphere
Economy som ett av endast tre pilotprojekt
1 vérlden 1 ett forsok att belysa och
fortydliga entreprendrskapets roll i den
héllbara samhéllsutvecklingen. Projektet
har haft fokus pa hur kapital och
investeringar 1 biosfaromradet kan utgora
en potential for socialt entreprenorskap,
med fokus pa just fiskerindringen. Det har
varit viktigt att pd plats i biosfaromradet
fora fordjupade diskussioner kring hur
ndringar med koppling till Vanern och
fisket kan stirka omrddets langsiktiga
héllbarhet.

Biosfaromradet och SOCAP har haft
kontakt sen 2010 da grundaren, Kevin
Jones, besokte Lidkoping for ett
seminarium och fick upp dgonen for den
potential som biosfaromraden kan ha for
socialt entreprendrskap. Vid SOCAP
Europe 1 Amsterdam 2011 var
Biosfaromrade Vianerskiargarden med
Kinnekulle representerade och samarbetet
utvecklades till att ett av fyra huvudteman
under SOCAP-konferensen 1 Malmé 2012
blev Biosphere Economy. Parallellt har
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Biosfaromradet drivit ett utvecklingsarbete
for etableringen av ett Innovationssystem
for Biosfdrentreprendérer (BIS), dir
affdrsidén for ett foretagande ska komma
fran viljan att 19sa ett socialt eller
miljomaéssigt samhéllsproblem.

VAD BLEV RESULTATET?

Den 8-10 maj 2012 dgde konferensen
SOCAP-Designing the Future rum i
Malmé. SOCAP-konferensen ér idag den
ledande plattformen i vérlden for att
matcha samhaéllsentreprenorer och
investerare. I anslutning till konferensen 1
Malmo planerades en studieresa till
Biosfaromrade Vianerskiargarden med



Kinnekulle. Dar holls en fordjupad
konferens i1 Lidkoping 10-12 maj 2012:
SOCAP-Deep Local, dir Fiskeomradet
presenterades som modell. Till
konferensen i Lidkdping anmaélde sig ett
30-tal investerare och entreprendrer fran
Sverige och Ovriga virlden (USA,
England, Nederldnderna m.fl.) P4 Lacko
slott diskuterades investeringsmdjligheter.
Lokala entreprenorer presenterade sina

verksamheter och seminarier holls for att ta

del av och utbyta internationella
erfarenheter och exempel.

RINGAR PA VATTNET

Projektet levde vidare pa flera sitt.
Biosfaromradet fick en inbjudan till
SOCAP 12 i San Fransisco 1-4 oktober
2012 for att fortsatta arbetet kring
Biosphere Economy och BIS och frén
SOCAPs sida att formedla den kunskap
som Biosfdaromrédet besitter 1 fragor om
samhaéllsentreprendrskap och héllbar
samhéllsutveckling. I det fortsatta arbetet
med BIS har ett samarbete med en
aterkommande flerdagars workshop med
internationellt deltagande, HUB Big Lake,
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varit en arlig traffpunkt. Det finns idag ett
ndtverk samt en arbetsgrupp 1
biosfaromraden runt hela vérlden som pa
olika sétt verkar for att stimulera
samhéllsentreprenorskap i sina lokala
biosfaromraden.

VILKA VAR INBLANDADE?

SOCAP, Stockholm Resilience Centre,
Gotene kommun, Lidkdpings kommun,
och Mariestads kommun var
samarbetspartners. Biosfdromrdet,
Lidkoping, Gotene och Mariestads
kommuner samt Vistra Gotalandsregionen
medfinansierade projektet.
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Lojrommens dag

ETT PROJEKT FOR ATT SPRIDA INTRESSE OCH KUNSKAP

VAD OCH VARFOR?

Vinerldjrom behover stirkas som produkt.
Att ha ett evenemang kring premiéren av
16jromsfisket syftar till att hdja intresset
och kunskapen om Vinerlojrom samtidigt
som man skapar en anledning att resa till
omradet. Destination Licko-Kinnekulle
drev detta projekt for att knyta samman
olika aktdrer och lyfta intresset kring
16jromsfisket i Vidnern. Samarbetet stérktes
genom aktiviteter som kretsade kring
premidren av 16jromsfisket, som sker under
senhosten, dér projektet ville ta tillvara och
marknadsfora 16jrom fran Vénern pa ett
nytt och innovativt sétt. Detta fOr att sévél
bevara som sprida kunskapen om det
lokala 16jromsfisket och dess hantverk.
Hir sags en potential till att utveckla och
forldnga turistsdsongen dér 16jrommen kan
oka intresset och kunskapen kring fisket 1
Vinern.

VAD BLEV RESULTATET?
Lojrommens dag heter evenemanget som
tva &r irad, 2013-2014, genomforts vid
Spikens fiskehamn 1 samband med
16jromsfisket under senhosten. Forsta aret
uppskattade man att runt 1000 besdkare
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hittat dit och aret efter minst det dubbla.
En besoksenkit 2014 visade att ménga
besokare var otroligt ndjda med dagen och
att det var véldigt intressant att se
hantverket kring 16jromsberedningen som
visades upp. Under dagen brukar det ocksa
ske forsédljning av 16jrom och andra
fiskprodukter i bodarna.

Destinationsbolaget ser att projektet
bidragit till en 6kad kunskap kring
Vinerldjrom och fisket runt omkring.
Marknadsforing har skett lokalt, regionalt
och nationellt med fokus pa Goteborgs-
och Stockholmsomridena genom annonser
for 16jromspaketen och medverkan pé Bok
& Biblioteksméssan 2013. Det blev inte sa
att restauranger 1 Lidkoping medverkade
for att lyfta 16jrommen under
fiskeperioden, som det var tankt. Dér kan
det utvecklas. Destinationsbolaget ser den
storsta positiva effekten 1 att Véanerlgjrom
har blivit mer ként. Det 4r midnga som
tidigare inte har vetat att 16jrom fiskas 1
Vinern. Den storsta svdrigheten &r att
yrkesfiskarna har svart att kombinera
evenemanget och hinna med 16jromsfisket,
som &r arbetsintensivt under fiskeperioden.



RINGAR PA VATTNET

Destination Lacko-Kinnekulle har vid ett
flertal tillfallet efter forsta aret berdttat om
Lojrommens dag och det positiva

bemotande evenemanget fatt av besdkarna.

Resultatet har dven spridits genom
satsningen pa maltidsturism. Destinations-
bolaget ser mojligheterna utifrin att man
kopplar ihop fiske- och maltidsturism dar
16jrommen som mathantverk synliggors.
Att 6ppna upp verksamheterna for
allménheten dr viktigt for att 6ka intresset
och forstaelsen for 16jrom som en exklusiv
produkt, som méste fa kosta.

VILKA VAR INBLANDADE?

Projektet for Lojrommens dag
genomfordes av Destination Lacko-
Kinnekulle AB, tillsammans

med ndringslivet 1 Spikens fiskehamn samt
Kallandsoforeningen.
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Kunskaps- och natverksutveckling

FOR EN KORTARE VAG FRAN KROK OCH NAT TILL EN TALLRIK | BIOSFAROMRADET

VAD OCH VARFOR?

Centralt 1 Vanergymnasiets projekt, som
pagick hela 2013 fram till april 2014, lag
malet att stirka kompetensen hos ldrarna,
som ar efter ar utbildar framtidens kockar.
Pé sikt hoppas de 6ka kompetensen inom
restaurangniringen for hantering och
foradling av fisk frdn Vanern, uppmuntra
och inspirera allmédnheten att vilja
Vinerfisk pa lokala restauranger samt att
tillaga fisk frdn Vénern i de egna koken.
For genomforandet behdvde hela kedjan —
fiskare, formedlare, restaurangédgare och
kockar — utveckla nétverk for att hitta
smidigare vagar fran krok och nit till en
tallrik inom Biosfaromradet.

VAD BLEV RESULTATET?

Arne S Tengvall, rektor pa
Vinergymnasiet, beréttar att han tycker de
lyckats med att 6ka kompetensen och
bygga nya nétverk kring Véanerfisk. Bade
personal och elever har fatt nya kunskaper
och insikter. Natverket har gett ldrarna och
eleverna nya ingangar till kunskap och
forstaelse genom mdten med de olika
aktorerna. En erfarenhet som ar viktig att
ta med sig &r att fiskens vig fran krok till
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tallrik gar, inte s& ovéntat, via de kanaler
som genererar bést betalt. Dessa ar séllan
genom lokala kdpare. Vinergymnasiets
hade fran borjan manga idéer och forslag
pa aktiviteter. En tydligare avgransning
hade formodligen gett mer resultat under
projekttiden, men samtidigt minskat
nétverkets mangfald, vilket bidrog till ny
kunskap. Inte minst for lararna.

RINGAR PA VATTNET

”Ringar pa vattnet? Ja, vi kommer att
fortsitta ta in en lokal yrkesfiskare for att
lara eleverna mer om Vénerfisk och
konsten att filea” sdger Arne S Tengvall.
Vinergymnasiet har fortsatt med en
temadag for fiske, Véanerfisk och friluftsliv.
Det ar svart att siga om projektet
inspirerade allménheten. Men Arne
konstaterar att 1 varje fall en krog har
jobbat med konceptet "Vinerfisktapas".

VILKA VAR INBLANDADE?
Viénergymnasiet drev projektet och
involverade ldrare och elever pa restaurang
och livsmedelsprogrammet. Nitverket
bestod bl.a. av yrkesfiskare, ldrare samt
kockar frén restauranger och skolkok.



Vanergymnasiet E
MARIESTAD 5_&
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MSC-markt fisk fran Vanern

EN FORSTUDIE SOM UNDERSOKTE MSC-CERTIFIERING

VAD OCH VARFOR?

Svenska Insjofiskarenas AB genomforde
en forstudie pa uppdrag frén styrelsen i
Vinerns Fiskareforbund som undersokte
om det var lampligt att MSC-certifiera
fisket i Vénern. Forstudien tittade bland
annat pad nyttan med och mojligheterna till
certifiering, vilka fiskarter som borde ingi,
kostnader och fortjanster samt
fiskerindringens och yrkesfiskarnas
instdllning till MSC-certifiering. Idag ses
MSC-mérkning som viktig for att behalla
positionen pa marknaden. Manga kunder
kénner till och véljer méirkningen.

VAD BLEV RESULTATET?

Forstudien genomfordes mellan 2013 och
2014, dér de tittade pa olika indikatorer for
om en MSC-mirkning dr mdjlig och
lonsam. Indikatorerna visade ett utmarkt
resultat, yrkesfiskarna och niringen ér
intresserade och nu ar tanken att g& vidare
med en MSC-mérkning.
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Forsta fisken att mérkas dr gosen. Nésta
frdga som behover 16sas dr finansieringen.
For yrkesfiskarna ér det viktigt att man
finner en langsiktig 16sning.

RINGAR PA VATTNET

Svenska Insjofiskarenas AB och Vénerns
fiskarforbund kommer sjélva att ga vidare
med MSC-maérkningen. De har tagit in
offerter fran foretag som kan utféra MSC-
certifieringen och forbereder en
upphandling. Redan nu till hosten 2015 &r
planen att projektet kommer fortsitta och
forhoppningsvis dr gosen fran Vinern
MSC-mérkt inom en inte allt for l1dng
framtid.

VILKA VAR INBLANDADE?
Svenska Insjofiskarenas AB utforde
forstudien pd uppdrag fran Vénerns
Fiskareforbund.
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Isbod och kylforvaring

ETT OMBYGGT PUMPHUS SKAPAR BATTRE FORUTSATTNINGAR

VAD OCH VARFOR?

Spikens fiskehamnsforening bildades i
borjan av 1980-talet i samband med att
Spikens fiskehamn byggdes ut. I Spiken
fanns enbart en gemensam lokal for
fiskarna. Det var ett gammalt pumphus
som fungerade som gemensam isbod
sommartid, fiskforvaring och truckgarage.
Lokalen var utdomd ur hygienperspektiv.
For de verksamheter som &r beldgna langst
ut pa udden fanns ocksé en efterfragan fran
besdkarna om en toalett.

VAD BLEV RESULTATET?

Spikens fiskehamnsforening ville bygga
om det gamla pumphuset till en gemensam,
godkind lokal for att kunna tillverka is aret
runt samt for att kunna ta emot och
leverera fisk. I lokalen skulle det ocksé
finnas truckgarage och besokstoalett En
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gemensam lokal med dessa funktioner ses
som nddvéndiga for att kunna bibehalla
fisket i Spiken och utveckla hamnen och de
verksamheter som bedrivs dér. Allt som
var planerat genomfordes efter att projektet
startade 1 september 2013. Redan i maj
2014, tre manader tidigare dn planerat, stod
det klart. Turisterna fick en toalett, lokalen
klarar miljo- och hélsokraven och
transporterna med framforallt gos, lax,
abborre och &l ner till fiskeauktionen i
Goteborg fungerar smidigare dn de gjorde
innan ombyggnationen blev klar.

VILKA VAR INBLANDADE?

De runt 15 yrkesfiskarna i Spikens
fiskehamn var med 1 projektet genom
Spikens fiskehamnsforening. Medfinansiér
var Jordbruksverket.



Lojromsturism i Spiken

UTVECKLING AV TURISMPRODUKTER

VAD OCH VARFOR?

Mellan 2012-2013 utvecklades och
marknadsfordes turism kopplat till
16jromsfisket 1 Spiken med syftet att
bredda och forlinga besdkssdsongen. For
att kunna ta emot fler besokare kravdes en
lokal dér man kan ta emot grupper och visa
beredningen av 1djrommen. Det behdvdes
bittre fysiska forutsittningar genom en
utbyggnad av en besdkslokal i anslutning
till beredningslokalen for att pa sa sétt
kunna skapa mojligheter for fler besokare.

VAD BLEV RESULTATET?

Redan fore projektstart hade Ullis
Fiskdelikatesser genomfort nagra
16jromshelger med dvernattning och en
visningsresa ddr representanter for
Vistsvenska Turistradet deltog. De i sin tur
véckte idén med endagsturer med buss till
Spiken pa grund av att turism kopplat till
16jrom passade in i deras satsning pa
maltidsturism. Destination Lacko-
Kinnekulle har salt 16jromspaket tre
l6rdagar under fiskesdsongen for 16jrom.
Boendet var antingen pd naturum
Vinerskdrgérden — Victoriahuset eller pa
Best Western Edward Hotel i Lidkoping.
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Besokarna har kommit till Spiken, fatt
delta beredningen av 16jrom, akt ut pa
Vinern med en av fiskebétarna och itit en
lattare 16jromsinspirerad lunch. Framat
kvéllen serveras lojromssupé pa
Restaurang Hvita Hjorten eller Pirum
Restaurang & Vinbar i1 Lidkoping. Paketen
har fétt goda omdomen av besokarna.
Utbyggnaden var ténkt for att underlitta
for bade produktion och for besokare. Utan
besokslokal sa forsvinner mojligheten for
Ulrika Gustafsson att bereda 16jrom innan
och mellan besoksgrupperna. Men det
kravdes langa och manga turer med
Lidk6pings kommun kring bygglovet.
Spiken ér en av Lidkdpings kommuns
storsta turistmagneter och de anser att
bodarna méste bevaras. Ulrika har svart att
se hur det kan bevaras om verksamheterna
i Spiken inte kan utvecklas och Gverleva.

RINGAR PA VATTNET
Lojromspaketen har funnits under tvé
sdasonger, 2013 och 2014. Det rader dock
vissa fragetecken kring projektets
mojligheter att leva dven utanfor
projektens ramar. Ulrika Gustafsson



berdttar att det dr svart att f4 verksamheten
att ga runt dven nér de bade sysslar med
fiske och foradling. Turismprodukterna
skulle utgora en extra kélla till inkomst.
Destination Lacko-Kinnekulle beskriver
hur yrkesfiskarna langsiktigt bor 6ppna
upp sin verksamhet for besokare for att
bade skapa mdjlighet till turism och
forstaelse for hantverket bakom 16jrommen
for att fa ut ett hogre pris. Eftersom
16jromsfisket sker under ndgra fa veckor
skapas en konkurrenssituation mellan
16jromsproduktion och turism. For
yrkesfiskarna dr det idag svart att minska
tiden for beredning av 16jrom och ta hand
om besokarna for att pa lang sikt fa
ekonomi i turistverksamheten. Om
satsningen pa turism ska fortsitta
utvecklas, dr det viktigt med samtal om hur
langsiktiga forutsittningar skapas dér
fiskerindringen och besdksnéring
samexisterar 1 Spiken.

VILKA VAR INBLANDADE?

Ullis Fiskdelikatesser drev projektet.
Medverkande var dven Lacko Strand,
Lackostiftelsen och Destination Lacko-
Kinnekulle
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Kvalitetssakring av lojrom

FORBATTRAD LANGSIKTIGHET PA SPIKEN

VAD OCH VARFOR?

Idag finns ett 30-tal yrkesfiskare i Vinern
som fiskar 16jrom, varav runt hilften inom
Fiskeomradet. Lojromsfisket utgor for
ménga en stor del av deras totala
arsinkomst. Sedan 2010 har Kalixldjrom
varit ursprungscertifierad vilket generar ett
hogre pris. Till skillnad frén Kalix fanns
inget samarbete kring kvalitet och
distribution 1 Vinern vilket forsvérade en
jamn kvalitet och forséljningen av enskilda
storre volymer. Det finns ett behov av en
kvalitetssdakring och malet med projektet
var att utveckla ett kvalitetssystem for
16jrom fran Vinern tillsammans med
yrkesfiskare, grossister och restauranger
infor 16jromssédsongen 2014.

VAD BLEV RESULTATET?

Projektet pagick frdn oktober 2013 till
januari 2015. Fokus under forsta delen av
projektet var att arbeta fram kriterier for
kvalitetssystemet. En viktig del har varit att
bjuda in kockar att provsmaka och bedéma
16jrommen. Aven yrkesfiskarna har
provsmakat varandras 16jrom. Varumaérket
Vinerldjrom lanserades infor
16jromssdsongen 2014 vid ett event dar
runt 20 personer frin grossister, restaurang
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och media deltog. En logotyp har arbetats
fram, etiketter har klistrats pa alla burkar
med 16jrom fran de deltagande
producenterna, en hemsida som presenterar
varumarket, beredningen och yrkesfiskarna
har tagits fram och testleveranser har
genomforts till ett antal vilrenommerade
krogar vilket resulterat i nya kunder.
Yrkesfiskarna har ocksé upplevt att de har
fatt battre betalt for 16jrommen &n
foregaende ar. Tillsammans har de 16
fiskare som stdr bakom varumirket har
bildat den gemensamma foreningen
Vinerlojrom ekonomisk forening.

RINGAR PA VATTNET

Med syfte att ta fram forslag pa
livsmedelsprodukter som kan komma 1
fraga for att ansdka om skyddad
beteckning frén EU har
Hushéllningssillskapet parallellt med detta
projekt arbetat med ett uppdrag at
Jordbruksverket. Vénerldjrom ir en av de
produkter som utredningen ser mojligheter
for. Samarbetet mellan producenterna 1
foreningen Vénerfisk inom ramen for
projektet Kvalitetssékring av 16jrom fran
Vinern ér en forutsittning och en bra
startpunkt for en sddan ansokan.



VILKA MEDVERKAR?
Hushéllningssillskapet har varit
projektigare och har forsokt samla
samtliga fiskare som bereder 16jrom 1
Lidkopings, Gotene och Mariestads
kommuner for att delta i projektet. Arbetet
skedde dar i storgrupp vid ménadsvisa
moten. Medfinansiering har d&ven kommit
fran Matlandet Sverige.
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Hamnen i Sjotorp

ETT FORSOK TILL UTVECKLING AV HAMNEN SOM INTE BLEV AV

VAD OCH VARFOR?

I Sj6torp anvénds géstbryggan for
fdngstlandning och fortdjning, Plats och
utrymme till fangst- och redskapsforvaring
saknas. Sjotorp har dven potential att locka
fler fritidsfiskare. Projektet skulle delats
upp 1 en etapp for yrkesfisket, som behover
tre sjobodar och ombyggnation av piren,
samt en for fritidsfisket till en lokal for
forsdljning, batuthyrning och information.

VAD BLEV RESULTATET?

Det var andra gdngen som forandringen av
hamnen 1 Sj6torp skulle bli av. Mariestads
kommun har dven tagit fram en detaljplan.
Men en av markédgarna drog sig ur sent.
Det blev samma visa igen. Markégaren var
med i planeringen, uppfattades som
positiv, men nir det var dags att ga vidare
blev det en tvdrvdandning. Projektet har
darfor inte fatt nagot resultat.
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Fler projekt i Fiskeomradet

PROJEKT FOR KUNSKAP OCH INFORMATIONSSPRIDNING

FORSTUDIE — SAMVERKAN

KRING VANERFRAGOR

Forstudien som Biosfaromradet driver har
undersokt och tagit fram underlag for
behovet av ett heltickande Fiskeomrade
for Vinern, samforvaltning av fisket likt
det som redan finns i1 Vittern och utrett
mdjligheterna till MSC-certifiering av
vissa delar av fisket i Vanern.

UTBILDNINGSINSATSER
Biosfaromradets syfte med projektet var att
hdja kompetensen hos aktorer i omradet
for att starka fiskendringen genom att
mojliggora utbildningsinsatser 1 form av
kurser, utbildning av praktiska moment
och studieresor riktade till de aktorer 1
Biosfaromradet med koppling till
fiskerindringen.

FORSTUDIE -
KUNSKAPSSPRIDNING

OM VANERPRODUKTER
Hushallningssillskapet tog fram en
sammanstéllning av aktiviteter for att
sprida kunskap inom Biosfaromradet om
de projekt som blivit beviljade medel 1
Fiskeomrédet. Forstudien resulterade i ett
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nytt projekt, ”Kunskapsspridning om fisk
frdn Vanern” som bedrivs fram till 2015. I
forstudien kontaktades 1 stort sett alla
projekt som fatt medel fran Fiskeomradet
for diskussion om resultatspridning och
aktiviteter och utifrdn de idéer som
framkom togs konkreta aktiviteter fram.

KUNSKAPSSPRIDNING OM

FISK FRAN VANERN

Det hér projektet bygger pé forstudien
”Kunskapsspridning av Véinerprodukter i
nidromradet” som genomfordes under varen
och férsommaren 2013. Projektets
overgripande syfte ar att sprida kunskap
och skapa intresse om fisk fran Vénern och
forddlade produkter fran sjon samt sprida
resultat av de genomforda projektet inom
Fiskeomrade Vénerskargarden med
Kinnekulle. Hushallningsséllskapet ska
genomfora tre delprojekt med fokus pa
evenemang, kunskap for barn samt
kunskap om fisket forr och nu.
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